
speise
karte

with love



start
smart

antipasti cabarelo 11,90
Teigröllchen gefüllt mit Hirtenkäse,  
gebackener Hirtenkäse, Kirschtomaten gefüllt 
mit Frischkäse und Basilikum-Pesto, gebratene 
Champignons, marinierte Oliven, marinierte  
Zucchini, Melone-Schinken, getrocknete Tomaten, 
Peperoni, marinierte Auberginen, marinierte 
Paprika-Mix, Tzatziki, cabarelo-Brötchen und 
Naanbrot 

- auch für 2 Personen - 21,90

mozzarella-symphonie 7,90
Kugel-Mozzarella mit Cherry-Tomaten, 
Basilikum-Pesto, auf Rucola-Bett und Balsamico, 
dazu Kräuter-Ciabatta

melonen-duett carpaccio 7,90
Hauchzartes Melonen-Carpaccio und Parma- 
schinken, auf Rucola-Bett, Kräuter-Öl
Balsamico, dazu Kräuter-Ciabatta

vegane teigröllchen  7,90 
2 vegane Teigröllchen an gemischtem 
Salat, serviert mit Süß-Sauer-Sauce 
 
- Extra Teigröllchen -  2,30

bruschetta classic  6,90
2 Stück, mit Tomaten, Zwiebeln, Basilikum, 
Knoblauch, Olivenöl
 
- Extra Bruschetta - 2,30

gruß vom hirten 7,50
1 Teigröllchen gefüllt mit Hirtenkäse 
und 1 panierter Hirtenkäse an gemischtem 
Salat, Tzatziki und cabarelo Brötchen
 
- Extra Hirtenkäse, paniert - 1,70 
- Extra Teigröllchen - 2,30

garnelenspieß A,C,B,G 11,90 
auf gemischtem Salat, serviert mit Aioli-Dip und 
cabarelo-Brötchen

 
- Extra Spieß - 6,90

vegan

veggie

neu

neu

veggie

veggie

veggie



start
smart

best way

suppenküche

tomatensuppe g,a 5,90
verfeinert mit Sahne und Basilikumpesto, 
dazu cabarelo-Brötchen

suppe der saison  6,90
Fragen Sie nach unseren aktuellen 
Empfehlungen

veggie

Allergene:

A Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene

Erzeugnisse (1 Weizen, 2 Roggen, 3 Hafer, 4 Kamut,

5 Gerste, 6 Dinkel, 7 Hybridstämme)

B Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

C Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse

E Erdnüsse und daraus gewonnene Erzeugnisse

F Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse

G Milch u. daraus gewonnene Erzeugnisse, einschl. Laktose

H Schalenfrüchte und daraus gewonnene Erzeugnisse

(1 Haselnüsse, 2 Mandeln, 3 Paranüsse, 4 Walnüsse,

5 Cashewnüsse, 6 Pistazien, 7 Mandeln, 8 Para- oder

Queenslandnüsse)

I Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse

J Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse

K Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse

L Schwefeldioxid und Sulfite > 10mg/Kg (SO2)

M Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse

N Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse

Zusatzstoffe:

1 Koffeinhaltig

2 mit Farbstoff

3 geschwärzt

4 enthält eine Phenylalaninquelle

5 mit Chinin

6 mit Antioxidationsmittel

7 mit Konservierungsmittel

8 mit Zuckerarten und Süßungsmittel

9 Fruchtsaftgetränk

10 mit Geschmacksverstärker

11 mit Milcheiweiß

12 mit Phosphat

13 geschwefelt

14 erhöhter Koffeingehalt (32mg/100ml)



salad
bar

caesar-salat d 14,50
Römersalat, gegrillte Hähnchenbrustfilet- 
streifen, Sardellenfilet, rote Zwiebeln, Cherry 
Tomaten, gehobelter Parmesan, Backerbsen und  
Caesars-Dressing

cabarelo salat „surf &turf“ b,h 18,50 
Rindfleischstreifen, 3 Garnelen, frischer Salat-Mix, 
Cherry-Tomaten, Gurken, Paprika-Mix, rote Zwie-
beln, Oliven, Peperoni, Salatkernmischung und 
Dressing nach Wahl

cabaroco-salat 13,50
Rucola, Cherry-Tomaten, rote Zwiebeln, 
Serrano-Schinken, gehobelter Parmesan, 
Salatkernmischung und Balsamico-Dressing

salat der saison  10,90
Frische Salate der Saison, Gurken, Möhren, 
Tomaten, Zwiebeln, Paprika-Mix,
Peperoni, Oliven und Dressing nach Wahl

vegan

salat-toppings 
Hähnchenbrustfiletstreifen 4,90
Lachsfilet gegrillt / gedünstet 6,50
Rindfleischstreifen 6,50
3 Tiger Garnelen 6,50
Thunfisch 4,00
Hirtenkäse 3,00
Champignons 3,50
Salatkernmischung 1,50
Backerbsen 1,30

Zu jedem Salat gibt es naan-Brot 
und cabarelo-Bröt

dressing:
Joghurt, Kräuter, Ceasars, cabarelo, Aioli, 
Honig-Senf, Viniagrette, Balsamico-Crème



salad
bar

original

vegan spezial
kichererbsen-Curry h  13,90
Curry aus Kichererbsen, Gemüse und Kartoffeln, 
dazu Basmati-Reis und gemischten Salat

gefüllte aubergine  12,90
gefüllt mit gemischtem Gemüse, gratiniert mit 
Vegan-Käse und ein Topping mit Paprika-Sauce, 
an Bulgur-Reis und gemischtem Salat

reis oase 12,90
Basmati-Reis mit Brokkoli, Champignons, 
Möhren, Paprika-Mix und Zwiebeln

vegane versuchung 16,90
Jackfruit Medaillon, 1 Rote Bete Puffer, mit  
Mango-Salsa an Basmati-Reis, serviert mit  
gemischtem Salat

au-ro-Cu 14,90
Aubergine, Rote Bete und Kartoffeln in  
Curry-Sauce an Basmati-Reis, serviert mit  
gemischtem Salat

jackfruit burger 16,90
Jackfruit Patty, Gurken, rote Zwiebeln, Real- 
cabarelo-Sauce, Tomaten, Rucola, Beilage und 
Dip nach Wahl (siehe Burger Menu)

Zu jedem Salat gibt es naan-Brot 
und cabarelo-Brötchen a,g

ofenkartoffel
mit sour-cream und salat  8,90

mögliche toppings
Lachs gegrillt / gedünstet  6,50
Hähnchenbrustfiletstreifen  4,90
Champignons   3,50
Zwiebel Relish mit Champignons 4,90 
Mediterranes Gemüse 4,50

neu



hungry
enchiladas

aktuelles



hungry
enchiladas

for

enchiladas vegetaria 11,90
Weizentortillas gefüllt mit Salsa-Sauce, 
Mais-Sauce, Zwiebeln, Paprika, Kidney-Bohnen, 
Mais, überbacken mit Käse, serviert mit 
gemischtem Salat

enchiladas chicken 15,90 
Weizentortillas gefüllt mit Salsa-Sauce, 
Mais-Sauce, Hähnchenbrustfiletstreifen, 
Zwiebeln, Paprika, Kidney-Bohnen, Mais, 
überbacken mit Käse, serviert mit 
gemischtem Salat

enchiladas tonno  14,90
Weizentortillas gefüllt mit Salsa-Sauce, 
Mais-Sauce, Thunfisch, Zwiebeln, Paprika, 
Kidney-Bohnen, Mais, überbacken mit Käse, 
serviert mit gemischtem Salat

enchiladas beef 15,90 
Weizentortillas gefüllt mit Salsa-Sauce, 
Mais-Sauce, Rindfleischstreifen, Zwiebeln, 
Paprika, Kidney-Bohnen, Mais, überbacken 
mit Käse, serviert mit gemischtem Salat

unser klassiker 
kehrt zurück



italian
job

pasta alla gorgonzola a,g 13,90
mit Spinat, Knoblauch und Gorgonzola- 
Sahnesauce

pasta salmone a,d,g 17,90
gebratenem Lachsfiletstücke in Zitronengras- 
Mascarpone-Sauce, Spinat

pasta india a,g 15,90
mit Hähnchenbrustfiletstreifen, Champignons, 
Brokkoli und Paprika-Mix in Curry-Sahnesauce

pasta aglio e olio a,g 12,90
mit Mozzarella, Chili-Schoten, frischen Oliven, 
frischem Knoblauch und Olivenöl

pasta frutti di mare a,b,n 16,90
mit ausgewählten Meeresfrüchten gebraten in 
Olivenöl, Cherrytomaten und Knoblauch, rote 
Zwiebeln, in Weißwein-Basilikumpesto

pasta cabarelo a,b, 15,90
Hähnchenbrustfiletstreifen, Paprika-Mix, 
Brokkoli und Champignons in Sahnesauce

pasta di manzo e gambas a,b,n 20,90
mit Rindfleischstreifen und Tiger-Gambas, 
Champignons, Cherrytomaten, rote Zwiebeln, 
Rucola in Tomaten-Sauce

pasta vegetaria 13,90
Champignons, Brokkoli, Paprika-Mix, 
rote Zwiebeln, Zucchini und Tomatensauce

pasta asia-wok 16,90
Porree, grüne Bohnen, Paprika-Mix, Bambus, 
rote Zwiebeln, Hähnchenbrustfiletstreifen, 
pikante Teriyaki-Sauce

pasta gambas 17,90
mit Tiger-Gambas, Brokkoli, Champignons, 
Paprika-Mix in Tomaten-Knoblauch-Sauce

pasta fiorentina con manzo 17,90
Rindfleischstreifen von der Hüfte, Brokkoli, 
Champignons, Paprika-Mix, Paprika-Sauce

wählbar: penne, tagliatelle, spaghetti

alle pastagerichte mit käse überbacken +2,00 €

veggie

veggie

veggie

Alle Preise in Euro inkl. der gesetzl. MwSt. und Service.

neu

neu

neu



alian
job

original

agliatelle, spaghetti

agerichte mit käse überbacken +2,00 €

fisch & 
meeresfrüchte

tiger gambas b 23,90
Tiger-Gambas mit Zwiebeln in Curry-Sauce, an 
Basmati Reis, gebratenem Gemüse, serviert mit 
gemischtem Salat

zanderfilet d  24,90
an gebratenem Gemüse, Rosmarinkartoffeln  
mit Aioli-Sauce, serviert mit gemischtem 
Salat

lachsfilet a,c,g,6 24,90
gebraten oder gedünstet, auf Tagliatelle in
Zitronengras-Lemonsauce, an gebratenem 
Gemüse, serviert mit gemischtem Salat

meeresrauschen d 28,90 
Lachsfilet, Zanderfilet, 1 Garnelenspieß, Aioli,
an Basmati Reis und gebratenem Gemüse, 
serviert mit gemischtem Salat

1 kg tiger-gambas a,b,c,g,9 39,90
dazu gemischter Salat, Aioli und 
cabarelo-Brötchen

kindergerichte:

pasta pomodoro a  9,90
mit Tomatensauce 
(Spaghetti, Tagliatelle oder Penne) 

pizza margherita a,g  9,90
mit Tomatensauce, Gouda-Mozzarella-Käse 
und Oregano

pizza salami a,g,j,6,7  9,90
mit Tomatensauce, Gouda-Mozzarella-Käse, 
Salami und Oregano

chicken nuggets c,g,j,7  8,90
6 Nuggets mit Pommes, serviert mit
gemischtem Salat, dazu Mayonnaise oder Ketchup



fingerfood & warmes buffet

An dieser Stelle möchten wir uns, den Party–Service 

cabarelo Catering, näher vorstellen. 

Wir sind Ihr Party-Service aus Delmenhorst und bieten 

Ihnen alle Serviceleistungen aus einer Hand.

Ob Betriebsfeier, Hochzeit, Familienfeiern und andere. 

Unser Party-Service organisiert alles, was nötig ist 

um Ihnen und Ihren Gästen eine einmalige Feier zu 

bescheren. 

Ob live Musik mit unserer Hausband oder unsere 

Kontakte zu verschiedenen DJ’s bzw. bekannten 

Comedians, bringen wir Ihrer Feierlichkeit eine zusätz- 

liche und unvergessliche Unterhaltung. 

Selbstverständlich richten wir Ihre Speisen passend zu 

Ihrer Veranstaltung an.

PauschalangebotE all-in
Wählen Sie aus verschiedenen exclusiven

All-Inkl.-Angeboten aus dem Hause cabarelo!

all-inn premium   

Suppen, Salat, Antipasti „Selection“, Fleischgerichte,

Beilagen, Dessert

all-in exlusive   

Flying Service, Suppen, Salat, Antipasti „Selection“,

Fisch, Fleischgerichte, Beilagen, Dessert,

Mitternachtsbuffet

MEHR DETAILS

FINGERFOOD

UNSERE

ANGEBOTE

WARMES BUFFET

cabarelo
catering

feiern im
cabarelo

leckere

desserts,

torten &

fototorten
auf Anfrage



premium   99,90
Brot- und Brötchenkorb, Konfitüre, Butter, Nutella, Honig, 
Käsevariationen, Auswahl an Wurstsorten, gekochtes Ei
oder Rührei, Hackepeter, Obst und Salat,
cabarelo Filterkaffee und Ostfriesentee satt 
Auch mit Geflügel und Rind bestellbar

bis 6 Personen, jede weitere Person nur 14,90 €

allergene & zusatzstoffe: e,f,g,h,2

exclusiv   129,90
wie Angebot Premium. Zusätzlich dazu: 6 Croissants,
geräucherter Lachs, Mini-Würstchen,
Fleischsalat, Sektempfang, je ein Glas Saft 0,1l nach Wahl

bis 6 Personen, jede weitere Person nur 19,90 €

allergene & zusatzstoffe: e,f,g,h,2

käsevariationen auf platte 39,90
bis 6 Personen, jede weitere Person nur 6,50 €

allergene & zusatzstoffe: e,f,g,h,2

wurstvariationen auf platte 39,90
große Auswahl an Wurstsorten

bis 6 Personen, jede weitere Person nur 6,50 €

allergene & zusatzstoffe: e,f,g,h,2

 

frühstücksbuffet
Samstags, Sonntags und an Feiertagen 
 

frühstücksbuffet in der woche
Auch an Wochentagen können Sie als Gruppe 
(an 30 Personen) unser beliebtes Frühstücksbuffet buchen.
Großes kalt/warmes Frühstücksbuffet mit allem was
das Herz begehrt.

gruppen
frühstück



 

pizza
house

  Ø28 cm

pizza magherita a,g  10,90 
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
Oregano

pizza salami a,g 12,50 
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, Salami, 
Oregano

pizza hawaii a,g,j,6,7   12,90 
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
Kochschinken, Ananas und Oregano

pizza diavolo a,g,j,6,7   13,50 
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, Salami, 
Kochschinken, Chili-Schoten, Knoblauch und 
Oregano

pizza tonno e cipolla a,g,d  13,50
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, Thun-
fisch, rote Zwiebeln, milde Peperoni und Oregano

pizza cabarelo a,g  15,50 
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
Champignons, Hähnchenbrustfiletstreifen, 
Paprika-Mix und Oregano 

pizza tandoori a,g  15,50
Tandoori Sauce, Mozzarella-Gouda-Käse, Tandoori 
Hähnchenbrustfiletstreifen, rote Zwiebeln, 
frische Tomaten und Oregano 

pizza sweet chili a,g,6,7   15,50
Sweet-Chili-Sauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
türkische Knoblauchwurst, Hähnchenbrustfilet-
streifen, Champignons, Zucchini, Brokkoli, 
Paprika-Mix und Oregano

pizza stagioni a,g   14,50
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, Koch-
schinken, Salami, Champignons, Paprika-Mix und 
Oregano 

die pizzen werden aus frischem teig aus einer 
jahrzehntelangen rezeptur gebacken.

nicht die richtige pizza dabei?! 
dann einfach selbst zusammenstellen!

alle pizzen auch als calzone mit pest

Aioli oder Pesto-Sauce 1,50



 

pizza
house

yummy

  Ø28 cm

pizza peperoni-Palooza a,g,7   12,90
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse,  
Rindersalami, Peperoni, Knoblauch-Öl und 
Oregano

pizza teriyaki a,g,f,l 15,50
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
Hähnchenbrustfiletstreifen, Porree, Paprika-Mix, 
Bambus, Zwiebeln, Teriyaki-Sauce, Sesam und 
Oregano

pizza sucuk a,g,j,i 14,90
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, türkische 
Knoblauchwurst, Zwiebeln, Peperoni und Oregano

pizza tonno alla chef a,g,d  15,90 
Sauce Hollandaise, Mozzarella-Gouda-Käse, 
Thunfisch, Paprika-Mix, Mais, Brokkoli, rote 
Zwiebeln, Jalapenos, Rucola und Oregano

pizza vegetariana a,g  13,90
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
Champignons, Paprika-Mix, Brokkoli, Zwiebeln,  
Peperoni und Oregano

pizza serrano e rucolaa,c,g,6,7  15,50 
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse,  
Serrano-Schinken, Rucola, Cherrytomaten, 
Parmesankäse und Oregano

salmone e spinaci a,c,g,6,7  16,90
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
gebratenes Lachsfilet, Spinat, frischer 
Knoblauch und Oregano

pizza frutti di mare speciale a,b,g,n 16,50 
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
Zwiebeln, Meeresfrüchte, Knoblauch und 
Oregano

pizza romana a,b,g,n  13,90 
Tomatensauce, Mozzarella-Gouda-Käse, 
Sardellen, Kapern, rote Zwiebeln, Oliven,  
Knoblauch und Oregano 

die pizzen werden aus frischem teig aus einer 
jahrzehntelangen rezeptur gebacken.

nicht die richtige pizza dabei?! 
dann einfach selbst zusammenstellen!

alle pizzen auch als calzone mit pesto-dip erhältlich. 

neu

neu



irish dry aged burger 18,50
unser Gourmet-Burger. Aus Tradition und Liebe 
mit erlesenem Fleisch zum Handwerk:  
200g saftiges Dry aged Rindfleisch (36 Tage 
gereift) mit Real-cabarelo-Sauce, Tomaten, 
Gurken, Salat, Rucola, rote Zwiebeln, Dip 
und Beilage nach Wahl

chicken burger  15,50 
Hähnchenbrustfilet mit Real-cabarelo-Sauce, 
Mozzarella, Salat, Tomaten, Gurken, Rucola, 
rote Zwiebeln, Dip und Beilage nach Wahl

tandoori chicken burger  16,50
Tandori Hähnchenbrustfilet mit Real-cabarelo-
Sauce, Mozzarella, Salat, Tomaten, Gurken, 
Rucola, rote Zwiebeln, Dip und Beilage nach Wahl

jackfruit burger 16,90 
saftig, tropisches Jackfruit Patty mit 
Real-cabarelo-Sauce, Gurken, rote Zwiebeln, 
Salat, Tomaten, Rucola, Dip und Beilage 
nach Wahl

veggie burger 15,50 
Gemüse Patty, Real-cabarelo-Sauce, Salat, 
Rucola, Gurken, rote Zwiebeln und Tomaten, 
Dip und Beilage nach Wahl

burger
menu

beilagen
Süßkartoffel-Pommes, Dippers, Pommes frites,
Bulgur, Beilagensalat

dip nach wahl 
Sweet Chili, Mayonnaise, Ketchup, 
Curry, Sour-Crème, Aioli, Mango-Salsa

extra-toppings 
Extra Hähnchenbrustfilet Patty  4,90
Extra Tandoori Hähnchenbrustfilet Patty  4,90
Extra Veggie Patty  3,90
Extra Jackfruit Patty (Vegan)  6,90
Extra Dry aged Rindfleisch Patty 7,90
Bacon 1,80
Spiegelei 1,80
Gouda-Käse 1,30 
Zwiebel-Relish 1,50
Jalapenós 0,50 
Chili-Öl gratis

vegan

veggie



burger
menu

tasty

dry aged burger
Richtige Handwerkskunst mit einzigartigem Ge-
schmack 

Das Rindfleisch Fleisch wird 28 Tage lang in einer 
Salz-Moos-Kammer (Höhle) eingeschlossen. Da 
die Höhlenwände von Natur aus hygroskopisch 
sind, ziehen sie Feuchtigkeit an, lassen sie aber 
dennoch durch. Die durchgelassene Feuchtigkeit 
verlässt anschließend die Kälteumgebung. Und 
da die Wände einen hohen Kaliumgehalt haben, 
wird die Trockenkultur innerhalb der Kühlung auf-
rechterhalten und selbst gesteuert. 

Die Kombination aus Salz-Moos-Kammer und ein-
zigartigen Cuts hebt sich von der herkömmlichen 
Reifung ab. 

Dadurch erhält das Fleisch den einzigartigen Ge-
schmack und die Substanz. 

tiger burger bun
Unser veganes Bürgerbrötchen aus hochwertigem 
Weizenhefeteig ist die Grundlage für unsere herz-
haften Burger. Natürlich sind sie auch mit vegetari-
schem oder veganem Patti erhältlich.



 main 
dishes

adana kebab a,g 20,90 
Hackspieß vom Rind,  serviert mit gegrillten 
Tomaten auf dünnem Brot, an Pommes frites 
oder Bulgur-Reis, dazu roter Zwiebelsalat und 
Tzatziki

beyti kebab a,g 21,90 
Hackspieß vom Rind, mit Gouda und Knoblauch 
in dünnem Teigmantel, auf Joghurt, mit  
Tomatensauce, an Bulgur

rindfleischspieß (arg. rind) g 19,90 
Zartes Rindfleisch auf frischem, knackigem 
Gemüse, an gegrillten Tomaten und Beilage 
nach Wahl (G) und Sour Creme

tandoori-masala-chicken-curry 17,90 
Saftig mariniertes Hähnchenbrustfilet, in 
Tandoori Masala-Sauce, Beilage nach Wahl 
und Tomaten-Zwiebel-Salat

hähnchen-mozzarella g 18,50  
Hähnchenbrustfilet gefüllt mit Mozzarella, 
Champignons-Rahmsauce und Beilage nach 
Wahl

rindergeschnetzeltes 19,90  
Arg. Hüftsteakstreifen vom Rind mit Zwiebeln, 
Brokkoli, Champignons, Sahnesauce und Beilage 
nach Wahl

original wiener schnitzel 22,90 
Kalbsschnitzel mit Wiener Garnitur (Zitrone,
Kapern und Sardellenfilet) und Beilage nach Wahl 

chick
,
n

,
beef 23,90

Arg. Rindersteak, Hähnchenbrustfilet, an Kartoffel- 
Dippers mit Sour Creme und Kräuterbutter

cabarelo-spezial G 26,90 
1 Hähnchenbrustfilet, 1 Hacksteak, 1 Garnelen-
spieß, 1 Lammfilet, gebratenes Gemüse, Kräuter- 
butter, Aioli und Beilage nach Wahl

für 2 personen 48,90 

wir servieren alle gerichte 
mit gemischtem salat

be
il

ag
en

Pommes frites
Süßkartoffel-Pommes
Kartoffel-Dippers
Kroketten
Bulgur-Reis
Bratkartoffeln + 2,00 
Bratkartoffeln mit Zwiebeln
und Speck +3,00 
Beilagensalat +4,00 
Ofenkartoffel mit Sour-Cream +4,90

neu

neu



 main 
dishes

best way

bowls
bulgur bowl a,k,m 16,90
Salatmix mit warmen Jack-Fruit-Patty, 
Bulgur, mediterranes Gemüse, Rote Bete Puffer,  
Rucola, Mango-Salsa, Backerbsen und Naanbrot 

curry bowl m,k 16,90 
Salatmix, warmes Curry aus Kichererbsen 
und Gemüse, Hähnchenbrustfiletstreifen,
Rucola, mit Mango-Salsa, Reis und
Naanbrot

pasta bowl a,m,6,7,10  16,90 
Salat Mix, Pasta mit Paprika-Sahne-Sugo, 
arg. Rindfleischstreifen, mediterranes Gemüse, 
Rucola, Backerbsen, Sesam und Naanbrot

vegan

Pommes frites 4,00
Süßkartoffel-Pommes 5,00 
Kartoffel-Dippers 4,50
Kroketten 4,50
Ofenkartoffel mit Sour-Cream 6,90
Gebratene Champignons 4,50 
Basmati-Reis 3,50 
Bulgur-Reis 4,00 
Grill Gemüse 4,90 
Bratkartoffeln 4,50 
Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck  5,90 
Gehobelter, frischer Parmesankäse (G) 1,50
Mayonnaise (C,J,7) 1,30 
Ketchup (7) 1,30 
Kräuterbutter (G) 1,30 
Mango-Salsa 1,50 
Avocado-Creme 1,50
Scharfe Sauce gratis
Knoblauch Öl gratis

leckere

wir servieren alle gerichte 
mit gemischtem salat

beilagen & dips



beef
manifest

gourmetstücke
Meister

der stolz der gauchos
angus-beef aus argentinien

ARGENTINISCHES RIND – BESTE 
BEDINGUNGEN FÜR EINE TOP QUALITÄT.

Argentinische Rinder wachsen unter allerbesten Bedingun-
gen auf und sind der ganze Stolz der Gauchos. Unter freiem 
Himmel weiden sie in riesigen Herden in den beinahe unbe-
rührten Weiten der argentinischen „Pampa“, einem Land, 
das mit 48 Millionen Rindern das viertgrößte Rinderzucht-
gebiet weltweit ist. Ein endloses Meer aus saftigem Gras 
dient als natürliches Futter („Grass Fed Beef“) dieser beson-
ders widerstandsfähigen Rinder. Dies ist der Grund für die 
legendäre Qualität, das einzigartige Aroma und dafür, dass 
das Fleisch vom argentinischen Angus Rind zu den magers-
ten Sorten der Welt zählt.

meat specials
argentinisches hüftsteak ca. 250g  21,90 

argentinisches rumpsteak ca. 250g  28,90 
mit leichtem Fettrand

argentinisches rinderfilet ca. 250g  32,90 

neuseel. lammfilet ca. 220g 29,90 

hähnchenbrustfilet ca. 220g 12,90 

auf vorbestellung    
• WAGYU STEAK

• KOBE STEAK

• FISCHSORTEN AUS JEDEM

 BELIEBIGEM LAND

wir servieren alle gerichte 
mit gemischtem salat



beef
manifest

gourmetstücke

original

mögliche wunschbeilagen zu 
den gerichten:
a. 7,90 
mit gebratenem Gemüse, Ofenkartoffel mit 
Sourcreme, Kräuterbutter (G)

b. 7,90
mit gebratenen Champignons, rote Schmorzwie-
beln, Süßkartoffel-Pommes, Pfeffer-Rahm-Sauce 
(G)

c. 7,90 
Prinzessbohnen mit Speck, Rosmarien-Kartoffeln, 
Sourcreme, Kräuterbutter

vorbestellung       (tagespreise)

beilagen & dips
Pommes frites 4,00
Süßkartoffel-Pommes 5,00 
Kartoffel-Dippers 4,50
Kroketten 4,50
Ofenkartoffel mit Sour-Cream 6,90
Gebratene Champignons 4,50 
Basmati-Reis 3,50 
Bulgur-Reis 4,00 
Grill Gemüse 4,90 
Bratkartoffeln 4,50 
Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck 5,90

Gehobelter, frischer Parmesankäse (G) 1,50 

Mayonnaise (C,J,7)   /   Ketchup (7) 1,30 
Kräuterbutter (G) 1,30 
 
Mango-Salsa 1,50 

Scharfe Sauce gratis
Knoblauch Öl gratis

• DRY AGED TOMAHAWK

 „36  TAGE GEREIFT“

• DRY AGED PORTERHOUSE  

 STEAK „36 TAGE GEREIFT“

wir servieren alle gerichte 
mit gemischtem salat
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04221 850 04 66
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