
Alle Auszeichnungen in Euro, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Suppen & Salate 
 
 
Blumenkohl-Kokossuppe          klein 5,00/ groß 9,50 
mit Kräuter-Kokoschips 

 
Kleiner Beilagensalat           4,80 
 
Falafelbällchen mit angemachtem Chinakohl-Karottensalat     8,60 
und Hummus 

 
Tomate-Mozzarella mit Balsamicodressing, Rucola,     10,60  
roten Zwiebeln, gerösteten Pinienkernen und Parmesanspänen   
 
Großer gemischter Salat        14,50 
aus Rohkost, Blattsalat und angemachtem Salat, Sprossen und Croûtons 
 
mit Knoblauch-Joghurt-, dunklem Balsamicodressing oder  
Dressing nach Art des Hauses 
 

 
wahlweise dazu: 
frittierte Falafelbällchen         + 5,20 
gebratene Hähnchenbrust        + 7,50 
gebratenes Zanderfilet         + 8,50 

 

 

 

 

 

 

 



Alle Auszeichnungen in Euro, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

Hauptgang 

 
Spaghetti aglio, olio e peperoncino (Knoblauch, Öl und Peperoni)   14,50 
 
Spaghetti mit Tomaten-Speck-Soße und italienischem Hartkäse  16,50 
 
Buntes gedämpftes Gemüse in asiatischer Soße mit Duftreis  13,00 
mit Hähnchen           19,50 

 
Veganes Chili sin Carne mit Grünkernduftreis     19,50 
 
Kräuterbuletten von Rind und Schwein      19,90 
mit Schwarzbiersoße, Lyoner Bratkartoffeln und kleinem Salat 
 
Hähnchenbrustfilet mit Gartenkräuterkruste,     22,50 
an Rotweinjus, Gemüse und Kroketten 
 
Schnitzel „Wiener Art“ vom Schweinerücken     24,50 
mit Pommes frites und kleiner angemachter Salatbeilage 
 
Gebratenes Zanderfilet mit Bautz‘ner Dillsenfsoße,     27,50 
Speckbohnen und Petersilienkartoffeln 
 

Dessert 
 

Vanilleeis mit Beeren            7,60 
 
Warme Pistazien-Eierpfannkuchen mit Heidelbeerfüllung,     9,50 
Schlagsahne und Himbeereis  
 


