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Schweinesteak gegrillt 9,50
auf Champignon-Ragout, an Speckbohnen,
serviert mit gemischtem Salat

Hahnchenbraten - Dijon 9,50

gefullt mit Rucola und getrockneten Tomaten,

in Dijon-Sahne-Sauce, an Basmati-Reis,
serviert mit gemischtem Salat

Gnocchi Gorgonzola 9,50
mit Champignons und Paprika, in Tomaten-
Sahne-Sauce, gratiniert mit Gouda, dazu
Baguette

Gemischter Salat."/'—gg)

Wahlweise mit Hahnchenbrustfilet oder
Thunfisch, oder Hirtenkase oder
Champignons, Dressing nach Wahl, dazu
cabarelo Brotchen

g DAS HIGHLTGHT DER WOCHE:
ETNE MAHLZELT, DIE NICHT NUR SATT MACHT, SONDERN
' AUCH DAS HERZ ERWARMT

Rindersteak uberbacken 14,90
mit Bacon, Spinat und Gouda Uberbacken,
in Pfeffer-Sahne-Sauce, an Kroketten,
serviert mit gemischtem Salat
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1X GANS {CA.5, 40KG) FUR & PERSONEN MIT ROTKOHL,
KLOBE, APFELSTUCKCHEN MITROSINEN, GANSE-JUS

VORBESTELLUNG (secaenzre Az
caharelo.de

Lowvelo

% 8@ café - bar - restaurant - lounge

Willy-Brandt-Allee 1 - 27753 Delmenhorst - Deichhorst Center
Tel.:04221-8500466 - Taglich ab 9.00 Uhr gedffnet
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EINEWOCHE VOLLER ABENTEVER BEGINNT MIT
EINEM KOSTLICHEN HIGHLIGHT AUF DEM TELLER!

»MILD WILD WEST

Im westen der Stadt gibt es die leckersten Wild-
Gerichte. Yon klassischen his ausgefallenen
Wildgerichten wird Euch unser Chefkoch verwbhnen.
Gerne Konnt Inr uns auch Eure Wiinsche und
Vorstellungen sagen. Wir setzen dies gerne um.



Tauchen Sie ein in die kulinarische
Vielfalt unseres beliebten Mittagstisches!

Mittagstisch ab 11:30 - 15:00 Uhr.
Mittagsgericht (*auRker Highlight) 9,50 €*
Mendu inkl. Vorspeise oder Dessert 12,40 €*
Menda inkl. Vorspeise und Dessert 14,90 €*

Anderungen der Beilagen oder éhnliches ggf. gegen Aufpreis

Hahnchenroulade 9,50
geflllt mit Hackfleisch (Rind) und Saure
Gurken, in eigenem Jus, an Rotkohl und
Salzkartoffeln

Fischsteak 9,50
gebraten, auf Kaisergemuse, Bechamel-
Sauce, an Basmati-Reis

Masoor dal Sambar 9,50
gemischtes Gemuse in Sambar-Masala-
Sauce, an Basmati-Reis, serviert mit
Tomaten-Mais-Salat

Gemischter SalatL’/ 9,50

Wahlweise mit Hahnchenbrustfilet oder ,
Thunfisch, oder Hirtenkase oder Champignons,
Dressing nach Wahl, dazu cabarelo Brotchen

Fischplatte ,,Chef de Cuisine* 14,90

Lachs, Seelachs, Tiger-Gambas, auf Butter-
Gemduse, in Safran-Sauce, an Basmati-Reis

DAS HIGHLIGHT DER WOCHE:
ETNE MAHLZELT, DIE NICHT NUR SATT MACHT, SONDERN
AUCH DAS HERZ ERWARMT
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Gegrilltes Hahnchenbrustfilet 9,50
in SuR-Sauce-Apfel-Zwiebel-Sauce,
an Bratkartoffeln mit Speck

Penne Pomodoro - Ziegenkase 9,50
mit Paprika, Ziegenkase, Pesto-Tomaten-
Sauce und Rucola-Salat

Omelett - Spinat 9,50
Geflllt mit Hirtenkase, Zwiebeln und Spinat,
an Krauter-Kartoffeln und Tzatziki

Gemischter Salatt‘-—""'/9 50

Wahlweise mit Hahnchenbrustfilet oder ’
Thunfisch, oder Hirtenkase oder Champignons,
Dressing nach Wahl, dazu cabarelo Brotchen

Arg. Rinderhuftsteak

auf Prinzessbohnen, Maronen-Sauce,
an Spatzle und Preiselbeeren

ETNE MAHLZELT MIT SORGFALT AUSGEWAHLT, IST DAS
HIGHLIGHT DER WOCHE FUR DEN GAUMEN .

14,90

schon prohiert?!

(“abarelo’s frisch gebriihte Eistee-Sorten

Bratreis - Meeresfriichte 9,50
mit Champignons, Zwiebeln, Porree,

Mohren, Paprika, serviert mit gemischtem
Salat

Hahnchenbrustfilet gefiilit 9,50
mit Apfel,Rosinen und Pflaumen, in Majoran-
Sauce, an Salzkartoffeln, serviert mit
Krautsalat

WeiRkohiroulade 9,50
geflllt mit Kartoffelpuree, in Bratensauce,
an gebratenem Gemduse

Gemischter SalatL"’—ng

Wahlweise mit Hahnchenbrustfilet oder :
Thunfisch, oder Hirtenkase oder Champignons,
Dressing nach Wahl, dazu cabarelo Brotchen

; EINE WOCHE VOLLER ABENTEUER BEGINNT MY ELNEM
_ KOSTLICHEN HIGHLIGHT AUFDEM TELLR.

Lachs - Kase-Krauter-Kruste 14,90
auf Wirsing-Birnen-Gemuse, in Butter-
Orangen-Sauce, an Rdstkartoffeln




