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DOPPELKORN AUS DEM 
BERGISCHEN LAND



„Ein Bier, ein Korn und  
einmal nach Elberfeld“

Herstellung

… mit diesen Worten wurde in Landwehr zu Be-
ginn des vergangenen Jahrhunderts ein Zugticket 
gekauft. Der Fahrkartenschalter befand sich laut 
Überlieferung in einer Gaststätte gegenüber dem 
Bahnsteig. 

Serviert wurde ein bergischer Korn:   
die Landwehrperle – destilliert in einer Brennerei 
unterhalb der Gleise. Bis in die 1930er Jahre war 
die Perle ein fester Bestandteil des Dorflebens.  
Zeit für ein Comeback des hochprozentigen  
Heimatgefühls.

Die „Landwehrperle“ ist ein traditioneller Korn-
brand mit 37,5% Volumenalkohol. Als Basis dienen 
die typischen Getreidesorten Roggen, Weizen 
und Gerste. Dreifach destilliert, entwickelt der  
Doppelkorn seinen angenehm weichen und viel-
schichtigen Geschmack. 

Die Lagerung in drei unterschiedlichen Holzfäs-
sern sorgt für ganz besondere Aromen. Sechs 
Monate lang reift die „Landwehrperle“, bevor sie  
in Flaschen abgefüllt wird.



Die pure Form des bergischen 
Korns. Gelagert in einem 
Kastanienfass, hat sich der 
Charakter eines Dorfkindes 
entwickelt: herb, aber 
herzlich! Im Geschmack so 
kernig wie ein Landregen.

DORFKIND - herb

Würzig wie der Wald und 
dennoch mit einer vanilligen 
Süße. Über ein ausgebranntes 
Fass aus deutscher Eiche 
übertragen sich rauchige 
Röstaromen. Ein Geschmack, 
der zupackt wie ein 
Stallbursche.

STALLBURSCHE - rauchig

Die Prinzessin unter den 
Perlen. Ein Weißweinfass dient 
der roséfarbenen Schönheit als 
Thronsaal. Dort hat der Korn 
sein fruchtiges Aroma ent-
wickelt. Ein Hauch von Traube, 
eine leichte Süße – so vielfältig 
wie eine Streuobstwiese.

STREUOBSTWIESE - fruchtig

Unsere Editionen


