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Restaurant - Sommergarten - Minigolf

Der Brachvogel - Das griine Herz am Ufer!
Gerne verwohnen wir Sie das ganze Jahr liber mit saisonalen Gerichten
und Klassikern der deutschen und osterreichischen Kiiche.

Frihstick;, Montag bis Sonntag von 9:00-14.:00 Uhr
Feiertagsbrunch; jeden Feiertag von 09:00-13:00 Uhr
fir 13,90 € pro Person, Kinder bis 12 Jahre 7,00 €

Business Lunch; Montag bis Freitag von 11.:30-14:00 Uhr
zwei taglich wechselnde Gerichte (Fleisch und Vegetarisch)

Hochzeit, Geburtstag, Familien- oder Weihnachtsfeier
Stolz kénnen wir auf langjahrige Erfahrung in der Planung
und Ausrichtung von verschiedenen Feierlichkeiten
zurtickblicken. Das Zusammenspiel aus Atmosphare,
einem guten Buffet und kiihlen Getranken wird auch
bei lhren Gdsten fiir Begeisterung sorgen.

Brachvogel Catering
Absprachen oder Anfragen unter: 030 - 693 04 32
info@brachvogel-berlin.de / www.brachvogel-berlin.de



http://www.brachvogel-berlin.de/

Wild, Gans & Ente

Rosenkohlsuppe € 4,20
mit Baconstreifen € 4,90
Waldpilzrisotto €170,90

dazu Rucolasalat mit Kirschtomaten und roten Zwiebeln

Wildschweingulasch € 173,90

mit Speckrosenkohl und Butterspdtzle

Hirschbraten € 74,90
mit BratensolSe, Apfelrotkohl und KartoffelkloBen

Halbe Landente € 176,90

an einer Orangen-Thymianjus mit Rotkohl und Kartoffelkl6Ben

Gdnsebraten € 179,90

knuspriger Gansebraten serviert an einer Orangen-Thymianjus,
mit Rot- und Grtinkohl, dazu KartoffelklofSe

Spekulatius Panna cotta € 4,90

mit fruchtiger GlihweinsolSe

Auf Vorbestellung

Eine ganze Gans € 89,00
knusprige ganze Gans mit einer Orangen-Thymianjus,
Rot- und Griinkohl, dazu Kartoffelklof8e

auch auBBer Haus



Friihstick
Montag - Sonntag von 9:00 Uhr bis 14.00 Uhr

WeiBwiirste
ein Paar WeiBwiirste mit stiBem Senf und Brez’n

Brachvogel Frihstiick
Wurst- und Kdseaufschnitt, ein Frischkdsebdllchen, ein gekochtes Ei,
hausgemachte Marmelade, frisches Obst, Butter und einem Brotkorb

Englisches Frihstick

gegrillte Rostbratwiirste mit gebackenen Bohnen in Tomatensauce,
dazu zwei Spiegeleier mit krossen Baconstreifen,

hausgemachte Marmelade, Butter und einem Brotkorb

Késefrihstick
Ziegenkdse gratiniert mit Rosmarin und Honig, Frischkdsebadllchen,

Kdseaufschnitt, Weichkdse, ein gekochtes Ei, hausgemachte Marmelade,

garniert mit frischem Obst, Butter und einem Brotkorb

Lachsfriihstiick

gerducherter Lachs mit Meerrettich, Kartoffelrosti, ein gekochtes Ei,
hausgemachte Marmelade, garniert mit frischem Obst, Butter und
einem Brotkorb

Schlemmer Frihstick fir Zwei

gerducherter Lachs mit Meerrettich, Landschinken, Pfefferbeiler,
Wurst- und Kaseaufschnitt, Weichkdse und Frischkdsebdllchen,
Riihrei mit Tomaten und Mozzarella, Sahnejoghurt mit Obstsalat,
Honig, hausgemachte Marmelade, garniert mit frischem Obst,
Butter und einem Brotkorb

6,90 €

9,90 €

10,90 €

10,90 €

11,90 €

19,90€

Feiertagsbrunch-Buffet

Jeden Feiertag in der Zeit von 9:00 Uhr - 13:00 Uhr

fdr 13,90 € pro Person und fir Kinder bis 12 J. 7,00 €

Bitte reservieren Sie rechtzeitig.




Eiergerichte
bestehend aus drei Eiern
Montag - Sonntag 9:00 Uhr bis 14:00 Uhr

Riihrei natur

Riihrei mit Bacon

Riihrei mit Kochschinken

Riihrei mit Tomaten und Mozzarella

4,90 €
5,90 €
5,90 €
5,90 €

Zu jedem Eiergericht servieren wir einen Brotkorb und Butter.

Strammer Max
dunkles Landbrot mit gerduchertem Landschinken und
zwei Spiegeleiern

Bauernfriihstiick
mit Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln, Ei und Gewlirzgurke

SiiBes

Sahnejoghurt
mit Obstsalat und Honig

Warmer Apfelstrudel
ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahnehdaubchen

Kaiserschmarrn
mit Rosinen, Mandeln, Puderzucker und dazu
Pflaumenkompott oder Apfelmus

Extras

Portion Sahne

Butter, Marmelade, Honig oder Nutella
gekochtes Ei

Brotkorb
(Schrippe, Mehrkornbrétchen, frisches Landbrot)

Brez “n mit Butter
Ketchup, Mayonnaise, Senf

frisch gepresster Orangensaft

6,90 €

8,90 €

4,80 €

6,40 €

8,90 €

0,80 €
Je 1,00 €
1,50 €
7,90 €

1,90 €

Je 0,50 €
021 4,40 €
0,41 7,90 €



Suppen

Alle Suppen werden mit einem Brotkorb serviert.

Linseneintopf
mit braunen Linsen, Méhren, Sellerie und Lauch

- mit Schinkenknacker

Gulaschsuppe
mit Rindlfeisch, Paprika, Zwiebeln, Champignons und Kartoffeln

Salate

Alle Salate werden mit Preiselbeervinaigrette mariniert

und einem Brotkorb serviert.

grolBer gemischter Salat
bunte Blattsalate mit Tomaten, Gurken und roten Zwiebeln

gebackener Schafskdse Salat
gebackener Schafskdse im Kokos-Sesam-Mantel auf saisonalen
Blattsalaten mit Tomaten, Gurken und roten Zwiebeln

Salat mit Ziegenkdse
Ziegenkdse gratiniert mit Rosmarin, Honig und geschrotetem Pfeffer
auf saisonalen Blattsalaten mit Tomaten, Gurken und roten Zwiebeln

Salat Brachvogel
gebratene Hihnchenbrustfiletstreifen auf frischen Blattsalaten der
Saison mit Tomaten, Gurken und roten Zwiebeln

Salat mit Waldpilzen
Rucolasalat mit gebratenen Waldpilzen, Tomaten,
krossem Bacon und Parmesan

Steak & Salat

gegrilltes Rumpsteak mit Krduterbutter, angerichtet an einem
grofBen gemischten Salat mit gehobeltem Parmesan

4,60 €

5,90 €

6,40 €

7,40 €

9,90 €

10,90 €

11,90 €

13,90 €

17,90 €



Klassiker

Erdépfel mit Krdutertopfen
Minipellkartoffeln mit Krduterquark und einer Salatbeilage

Griinkern-Gemiise-Bratlinge
mit Krduterquark und Salatbeilage

Semmelkndodel
mit Bergkdse gratiniert und Rahmwaldpilze, dazu ein Salatbouquet

Brotzeitteller

gerducherter Landschinken, gekochter Schinken, PfefferbeilSer,
Bergkdse, Griebenschmalz, Gewldirzgurke, Radieschen,
Bauernbrot und einer Brez 'n

Aus dem Steinofen

Flammkuchen ,Natur”
Flammkuchen mit Schmand, Kdse und Zwiebeln

Elsdsser Flammkuchen
Flammkuchen mit Schmand, Kédse, Zwiebeln und Speck

Flammkuchen Ziegenkdse
Flammkuchen mit Schmand, Ziegenkdse, Paprika, Aubergine,
Zucchini, Rosmarin, Honig und Kiirbiskerne

Flammkuchen Schinken
Flammkuchen mit Schmand, gerducherter Landschinken,
Kirschtomaten, Rucola und gehobelter Parmesan

Flammkuchen Kirbis
Flammkuchen mit Ziegenkdseschmand, Hokkaidoktiirbis, Apfel,
roten Zwiebeln, Thymian und Kiirbiskerne

7,90 €

8,90 €

8,90 €

10,90 €

7,90 €

8,90 €

9,90 €

9,90 €

10,90 €

Brachvogel Catering
Absprachen oder Anfragen unter: 030 - 693 04 32
info@brachvogel-berlin.de / www.brachvogel-berlin.de



http://www.brachvogel-berlin.de/

Hauptgerichte

Kdsespdtzle
Spdtzle mit Bergkdse, Rostzwiebeln und Apfelmus

Currypfanne
gegrillte Currywiirste mit hausgemachtem Curryketchup
und Pommes Frites

Kalbsbouletten

mit Bratensole, Speckbohnenbliindchen und Bratkartoffeln mit Speck

und Zwiebeln, dazu Senf

gegrilltes Hihnchenbrustfilet
mit Mini-Kartoffeln und Krdauterquark, dazu eine Salatbeilage

Rinderroulade
Rinderroulade gefiillt mit Speck, Gewliirzgurke und Zwiebeln,
dazu BratensolBe, Apfelrotkohl und Kartoffelkloe

Wiener Schnitzel
paniertes Schnitzel vom Kalb, Bratkartoffeln mit Speck und
Zwiebeln, dazu Gurkensalat und Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten
gegrilltes Rumpsteak mit einer ZwiebelsoBe und Butterspdtzle

Krduter - Lachs
mit einer Krduterkruste auf einem Kapern - Zitronrisotto

Extras

Ketchup, Mayonnaise, Senf

Dessert

Warmer Apfelstrudel
ofenwarmer Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahnehaubchen

Schokomalheur
kleines ofenfrisches Schokoladentértchen mit fliissigem Kern,
dazu eine Kugel Vanilleeis

Kaiserschmarrn
mit Rosinen, Mandeln, Puderzucker und dazu
Pflaumenkompott oder Apfelmus

9,40 €

9,90 €

13,90 €

13,90 €

15,90 €

17,90 €

18,90 €

18,90 €

je 0,50 €

6,40 €

6,40 €

8,90 €

Bitte beachten Sie auch unser
aktuelles Kuchenangebot




Kinderkarte
(fiir Kinder bis 12 _Jahre)

~Minions*“
Portion Pommes Frites mit Ketchup oder Mayonnaise

,Peter Pan“
Minikartoffeln mit Krduterquark

Spdtzle
in Butter geschwenkte Spdtzle und Apfelmus

,Donald Duck”

panierte Filetfinger aus Hahnchenbrust
mit Pommes Frites und Ketchup

Extras

Ketchup, Mayonnaise, Senf

3,80 €

4,80 €

4,80 €

5,90 €

je 0,50 €

Minigolf - SpaB fiir Klein und Grof8
Kinder bis 12 _Jahren 2,80 €

Erwachsene 3,80 €




