Lieber Gast,
schon, dass Sie da sind &l wir Sie in unserem Restaurant begriifien diirfen!
Lassen Sie sich von uns verwdohnen in gemiitlicher Atmosphdre, in der
Gastfreundschaft und Genuss an erster Stelle stehen.
Nehmen Sie sich Ihre wohlverdiente kleine Auszeit, leAnen Sie sich zuriick,
und geniefSen Sie ein paar Stunden bei uns.
Egal ob traditionelle Spezialititen oder modernes Zusammenspiel
— bei uns ist fiir jeden Geschmack etwas dabei.

Service- Team: Kiichen-Team:
Jan Schorn Frank Lohmann
Sibylle Hakenberg Markus Owerdieck,
Emin Cam Luke Lohmer
Miri Glavas Stileyman Satur
Marc Graf$ ARissi Yao
Christos Tsolakidis Branco Krneta
Ahmad al Munawar
Aljinero Coprio
Mika Pickelein
Event-Team.

Hochzeiten, Geburtstage Weihnachtsfeiern, etc.
Annkathrin Lohmann/ feiern@gravenberyg.de

Unsere ausgesuchten Lieferanten:
®Brot vom Bdicker Liitzenkirchen
Eier vom Paulinenhof
Kartoffeln vom Bauer Ewald
Wasser der Haaner Felsenquelle

Unsere Restaurant-Offnungszeiten:
Montag geschlossen
Dienstag bis Samstag 12.30 bis 23.00 Uhr (Kjiche von 13.00 bis 21.00 Uhr)
Sonntag von 11.30 bis 15.00 Uhr (Kjiche von 12.00 bis 14.30 Uhr)
Bitte beachten Sie sonntags unsere abweichende SpeiseRarte



mailto:feiern@gravenberg.de

Alkoholfreie Getrinke

Haaner Felsenquelle

Bergische Waldquelle

Gerolsteiner Gourmet Sprudel
Coca-Cola’”, Zero'5 7, Fanta’®, Sprite? 6
Granini Fruchtschorle’

Elephant Bay Eistee

Biere vom Fass
Konig Pilsener
Benediktiner Helles
Bergisches Landbier
Gaffel Kolsch
Radler'®, Alster'®

0,30 [ 4,20 €

Flaschenbiere

Benediktiner Weizenbier/ alkoholfrei
Flensburger Pils/ Radler alkoholfrei
Flensburger Strand Lager 0,0%
Malzbier

Aperitif

Riesling Sekt, trocken

Secco ,Zur Schwane“ — auch alkoholfrei
Champagner Louis Roederer

Aperol Spritz

Hugo

Lillet Wild Berry?

Unsere Landwehrperle:

»Edition DorfRind™ Herb aus dem Eichenfass

0,25 3,20 €
0,25 3,20 €
0,751 9,50 €
0,20 3,10 €
033(3,70€
0,33/ 3,90 €

0,25 3,50 €
0,50 [ 6,90 €
0,30 4,20 €
0,20 [ 2,90 €

0,25 3,50 €

0,50 6,30 €
0,33(4,20 €
0,33[4,20¢€
0,33(3,70€

01[ 7,00¢€
0,1[ 7,00¢€
01[ 11,50¢€
02[ 10,50 €
02[ 10,50 €
02[ 10,50 €

»Edition Stallbursche“ Rauchig aus dem Kastanienfass
»Edition Streuobstwiese“ Fruchtig aus dem Scheurebenfass

Doppelkorn aus dem Bergischen Land
als Probierbrett mit allen drei Sorten

2¢cl
3x2cl

0,75 7,90 €
0,75 7,90 €

0,40 [ 6,00 €

0,40( 5,60 €
1,00 12,00 €

0,40 [ 5,60 €
0,40( 5,60 €

0,75 (37,00 €
0,75 (37,00 €
0,75 [ 71,00 €

2,50 €
7,00 €

1 Farbstoffe | 2 Konservierungsstoffe |3 Antioxidationsmittel | 4 GeschmacRsverstdrker | 5 SiifSstoffe
| 6 Phenylalaninquelle | 7 Koffein | 8 Chininhaltig



Menii

@unter Bohnensalat, BohnenKrautvinaigrette

gegrillte Aprikose und Mandeln

mit

b 8 8:8:4

K otrati Siippchien

gerducherter Entenbrust
b8 8:8:4

qzz;nc[eg“i[et mit Paprikachutney, RisoleeRartoffeln

und Rrdfiter Jus

b8 8:8:4

S chokoladen-Frittata mit Vanilleeis und Himbeere

2024er

Penfolds, Siid Australien
Koonuga Hill
Chardonnay, trocken

2022er

Knipser, Pfalz
Blauer Spatburgunder, trocken

ohne Suppe 62,00 €
mit Suppe 71,00 €

Glas 0,10/
Glas  020(
Flasche 0,75 [
Glas 0,10
Glas  0,20(

Flasche 0,75 [

7,00 €
12,50 €
44,00 €

850 €
15,50 €
47,00 €



Vorwe

@unter Bohnensalat, BohnenKrautvinaigrette, klein grof8
gegrillte Aprikosen und Mandeln 7,00 € 13,50 €
g‘/latjes Tatar

mit eingelegtem Rettich und Schnittlauch Of 7,50 € 14,50 €
game[en in Knoblauch-Tomaten aus dem Ofen 7,50 € 14,50 €
TQduterKremsﬁppcﬁen mit Knoblauch-Croutons 6,50 € 12,50 €

-

Bitte beachten Sie auch unsere Hauptgang-Empfehlungen
auf der separaten Tafel

R:8-2-

Darf es noch was Siifles sein?
Unsere DessertRarte reichen wir Ihnen gerne nach dem Essen.

R




Hauptsache

S ommersalat mit Mais und Kidney Bohnen, Parmesan, Spiegelei,

BratRartoffeln, Hausdressing
dazu gebratenes Hiihinchen oder Hirtenkdse el Oliven
Rinderfiletscheiben oder Lachssteak oder 3 Garnelen

7<§C/ierer6sen Piiree mit Rosinenreis und Ras el-Hanout vegan

Trego[a—@jsotto mit Kohlrabi und Orange vegetarisch

Trego[a—%sotto mit Kohlrabi, Orange und Lachssteak,

((/Vofsliarscﬁ auf Maispiiree, griiner Spargel und Weiffweinsauce

Mat]}zsaroppe[fi[et mit roten Zwiebeln,
dazu SpeckRbohnen und Bratkartoffeln

Vom Grill
%mpstea,@ mit Tomatenzwiebeln ~ 200g/250g

%nderfi[et mit Tomatenzwiebeln 200g/250g

%ﬁncﬁenﬁmst mit Tomatenzwiebeln 250g

Dazu
Kartoffelbdllchen 550 € Mayonnaise 0,90 €
Pommes Frites 550 € Ketchup 0,90 €
Pfeffersofie 4,50 € Senf 0,90 €
PilzrahmsofSe 5,00 € Kriuterbutter 2,80 €
Griiner Spargel 850 € WildRriutersalat 8,50 €
Buntes Gemiise 850 € mit Haus- oder

19,50 €
+8,50 €
+9,50 €

23,50 €
23,50 €
29,50 €

35,00 €

25,50 €

29€/33€

35€/42¢€

29¢€

Frenchdressing



Unsere Klassiker

r(/Viener\S’cﬁniltz:e[ vom Kalb
dazu Pommes Frites und Preiselbeeren 31,00 €

@ac&ﬁenc[[ mit Blaubeer-Gurkensalat und Kartoffelpiiree
auf Heu serviert 33,00 €

C/iateau Briand - ,doppeltes Filetsteak

am Tisch tranchiert, mit MarRtgemiise,
SofSe Bearnaise, Pfeffersofie und Thymiankartiffelchen
- ab 2 Personen - pro Person 45,50 €

qzilnd‘eg“i[etwihﬁ[ in einer ChampignonrahmsofSe,
dazu Kartoffelbillchen 32,50 €

g ravenberger Burger

Rindfleisch-Patty oder Vegetarisches Bohnen-Patty
(Brioche, Gurken, Spiegelei, Zwiebeln, Tomate, Romersalat, Burgersofie)

Mit Pommes Frites 25,50 €
Als Cheeseburger +2¢€
Kindergerichte

Fischistibchen mit Gemiisen und Basmatireis 12,00 €
7(91[6sscﬁnitze[ mit Gemiisen und Pommes frites 12,00 €
q)ortion Pommes mit Ketchup el Mayonnaise 6,00 €

Sehr geehrte Gdste, wir halten Karten mit Hinweisen auf Zutaten und Stoffe, die
Allergien und UnvertriglichReiten auslosen Ronnen, auf Wunsch fiir Sie bereit.



Unsere Wochenempfehlung

Vorweg:
Ricotta Tarte
mit Tomaten und Zucchini, FrischRdsedipp

13,50€

Burrata
mit Sesamol und Tomaten-Ruccolasalat

14,50 €

Hauptsache
Lachssteak
mit Gemiise Cous-Cous Zitronenjoghurt
33,00€

Bayrische Semmelk[ofscheiben

gerostet, dazu Krdutersaitlingsragout /vegetarisch 25,50 €

Schweinebraten und Bauch mit Bergischer Landbier - SofSe
dazu ein Kindskopf (2509 KlofS!) 33,00 €



Desserts

Frische Erdbeeren
mit hausgemachtem Vanilleeis und Sahne 10,50 €

Meloneneis
mit Wassermelonensalat ¢ GranatapfelRernen 10,50 €

Spaghetti Eis
Vanilleeis, Sahne, Erdbeersofle, weifle Schokolade 9,50 €

Creme Brulée
mit Vanille 7,50 €

ApfelRuchen oder KiseRuchen 4,50 €
mit Schlagsahne + 0,80 €

Hausgemachtes Eis Kugel d 3,20 €
Vanille, Schokolade oder Erdbeere



