CAFE - BAR - RESTAURANT - LOUNGE
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IHR LIEBLINGSFLATZ IN DELMENHORST

== Oster-Friibstiicksbuffec
Karfreitag bis Ostermontag

03.04. - 06.04.26
: 09:00 - 12:15 Ubr
- Cabarelo Osterbuffec

Ostersonntag + Ostermontag
05.04. + 06.04.26
(Diccag + Abend




KAREREITAG - @5TERMONITAG

Das' groBe

Oster-Frubstuckshugret

Unserbeliebtes Eriihstlicksblffat — Erihstick satt

Buffetzeit:
03.04. - 06.04.26

9:00 - 12:15 Uhr

OSTERSONNTAG & OSTERMONTAG

DERNEY CUVEE

Csterbuerel

Edel “Modern': Mit|Liebe zum Detail

Buffetzeiten
05.04. & 06.04.26

13:00 - 15:30Uhr
17:30 - 21:00Uhr

Starten Sie entspannt in den Ostertag —

mit einem Uppigen Frihsticksbuffet voller frischer
Kdstlichkeiten, hausgemachter Spezialitaten und
allem, was das Herz begehrt (auch vegan)

= Getranke

Frisch gebrihter Kaffee
Verschiedene Teesorten
Kakao

Fruchtséafte

& Packerei
Frisches Brot
Knusprige Brotchen
Buttrige Croissants
Mini Pastry’s

" fuestriche N
Hausgemachte Konfitliren
Butter

Nutella

Honig

' Kase ¢ flueschnitt
Erlesene Kasesorten
Feine Wurst- und
Schinkenvariationen
auch Vegan

O, Warme Speisen

Eier nach Wunsch

Frisches Rihrei v d vieles mebr

Ruhrei mit Speck
Ruhrei mit Sucuk
(auf Anfrage)

Knackige Wurstchen
Wechselnde warme Gerichte

™ Fisch & Salate
Geraucherte Fischsorten
Fleischsalat
Heringssalat
Geflugelsalat

@ fntipasti
cabarelo selection —
mediterrane Kostlichkeiten

© SuBes

Cremiger Joghurt
Knuspriges Musli
Corntlakes

Frisches Obst
Verfuhrerische Desserts
Hausgemachte Kuchen
Frische Waffeln
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~EMPFANG

Prosecco Rhabarber Spritz

Alkoholfreier Rhabarber-Spritz

fntipasti .selection
marinierte Mohren, Eingelegte
rote Zwiebeln, Kirschtomaten
Mozzarella Spiel3e, marinierte
Oliven, marinierte Peperoni,
marinierte Paprika Mix,
panierte Hirten Kase,
teigrollichen gefullt mit Hirten
Kase, gebratene Champignons

Vegane teigrolichen
Bruschetta Spezial

s
l?z'?atziki, Sour- Creme,
Avocado Dip, Mango Salsa

Havptgerichte

Falscher Hase in eigenem Jus.
Zwei Fischvariationen
Lammgulasch

Hahnchenbrustfilet in Café de
Paris Sauce

Kartoffeln Mohren
Gulasch (vegan)

Gebratene Nudeln
(vegetarisch).

Vegane Gerichte

geitachn,

asmatireis,

Gemuse (Mohren, Paprika,
Zuckerschoten, Kartoffeln),
Kroketten

Salate und Dressings

Verschiedene Brot Auswahl

Blesser\f
ango Creme
mit Sahne, Quark und Baiser

WeilRe Schokoladen Mousse
mit Pfirsich Creme.

Riibli Kuchen y

~und vieles mehp i
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