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Es ist wichtig zu beachten, dass die Auswahl der Speisen fir eine Feier
sorgféltig und angemessen geplant werden sollte, um sicherzustellen, dass die Gaste zufrieden sind
und dass das Budget und die Anforderungen der Veranstaltung erfiillt werden.
Es ist nicht unbedingt erforderlich, bei lhrer Feier jeden Gang zu servieren.
Sie kénnen sich stattdessen auch nur fir eine Auswahl
von Canapés, Hauptspeisen und Desserts entscheiden.

Nachmittag Weihnachtsgeback 14€

auf Etageren an jedem Tisch verteilt.
Verschiedene Weihnachtsgebicke aus der eigenen Konditorei

e Stollen “Dresdner Art” O e Macarons “Lebkuchen” O
o Stollen vegan O o gemischtes Weihnachtsgeback [
e Lebkuchen hell & dunkel O ¢ Frichtebrot O

Nachmittag Getrankeflatrate

an der Gluhweinhititte

- 35 12€ O

Glihwein hausgemacht
Apfelpunsch (alkoholfrei)

O

O
e Bier 0 - 4sd  14€ 0
e Softgetranke 0
o Wasser 0 e 5Std 16€ O
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Vorspeisen im 14,40€
Weckglas

2 Stk / Person zur Auswahl
dazu Brotkorb & Minibrezn

Mango-Avovado-Lachs O Kartoffel-Gurkensalat (@) \/

Caprese O Bayr. Wurstsalat

Antipasti O e Obatzda
O

Meeresfrichtesalat o |tal. Nudelsalat

0000

Grillbuffet I 27.80€

Grillgut Beilagen Begleiter

Klassiker 3 Sorten zur Auswahl immer mit dabei

Hahnchenbrust o Kartoffel Gurkensalat [] o Baguette
Schweinenacken Steaks e Krautsalat O e versch. Sof3en
Nurnberger Wrstl  Blattsalat O o Krauterbutter
Halumikase o Coleslow Salat Od o Kartoffelecken
Grillgemuse o ital. Nudelsalat O

Grillbuffet I1 43.40€
Grillgut Beilagen Begleiter

Gourmet 4 Sorten zur Auswahl immer mit dabei

Hahnchenbrust o Kartoffel Gurkensalat
Entrecote e Krautsalat

Garnelen o Blattsalat
Nurnberger Wrstl e Coleslow Salat
Halumikase e jtal. Nudelsalat
Grillgemuse

Baguette
versch. SoRen

Krauterbutter
Kartoffelecken

Oooooo


https://schweizerfleisch.ch/rezepte/entrecote-auf-den-punkt-braten
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Sweet Table 21,20€

1,5 Stk / Person gerechnet

incl. Torte, Tortchen & Macarons

Sweet Tables sind das Steckenpferd unserer Konditorei
und bieten eine stilvolle Présentation an stfen Leckereien.
Torte, Tértchen und Macarons sind dabei die Highlights, die auf jeder Feier fur Aufsehen sorgen.
Die ansprechende Prasentation mit Etageren unserer Sweet Tables
sorgt fur ein beeindruckendes Erlebnis fur alle Gaste.

Torte Tortchen
wird mit Fontdnenfeuerwerk insziniert 10 Stk pro Sorte
e Schokotorte O e Himbeertortchen O
e Schoko Himbeere O e Blaubeertortchen O
e gem. Beeren O o Erdbeertortchen O
e Zitrone Blaubeere 0 e Zitronenbaiser Tortchen 0
e Mango Maracuja 0 e Schokomousse Tortchen 0
e Pistazienmousse Tortchen 0
.o e Mango Maracuja Tortchen 0
Tortengroflen
auch bis zu 3 stockig moéglich Macarons
* 6 Stk (1 stockig) O 10 Stk pro Sorte
e 10 Stk (1 stockig) O
e Schokolad
o 15 Stk (1 stockig) = P;tsziza 7 O
e 25 Stk (2 stockig) O L | O
e 35 Stk (2 stockig) ] | O
e /itrone 0
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https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/19141004887330/Creme-Catalane.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/19141004887330/Creme-Catalane.html
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Desserts im Weckglas 13 40€

2 Stk /Person zur Auswahl
angerichtet auf Etageren

klassisches Tiramisu O e Bayrischcreme mit Himbeeren [
Panacotta O e GrieBflammerie mit Kirschen
Creme brilée O  Pistazienmousse O
Creme Catalane O e Mangomousse O
Schokomousse mit Beeren 0O

Snacks 4,50€

3 Sorten zur Auswahl

die Erganung fiir eine lange Nacht

Chips O e Studentenfutter W
Grissini Stangen O e Nic Nacs O
Salzstangen 0 e Erdnussflips 0
ErdnuUsse 0 o TUC Kekse 0

%
A,

o

oA, P
e AND HAPPY NEW YEAR Jhe


https://www.chefkoch.de/rezepte/279041105901002/Creme-brulee.html
https://www.chefkoch.de/rezepte/19141004887330/Creme-Catalane.html
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Allgemeine Informationen

Café Giulia exklusiv
ab 19 Uhr - open end Mindestumsatz 1500,00€

Personalkosten

bis 30 Pers. | 2 Servicekrafte bis O Uhr 30,00€
bis 45 Pers. | 3 Servicekrafte ab 0 Uhr 40,00€
bis 60 Pers. | 4 Servicekrafte

Reinigungskosten
fur die Endreinigung nach der Veranstaltung 150,00€
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Unsere Speisekarte bietet eine Auswahl an kostlichen Gerichten, die mit frischen, hochwertigen
Zutaten zubereitet werden. Wir freuen uns darauf, Ihnen ein unvergessliches kulinarisches
Erlebnis zu bereiten und lhre Veranstaltung mit einem passenden Meni zu begleiten.
Kontaktieren Sie uns gerne, um Ihre Wiinsche zu besprechen. Wir freuen uns darauf, Sie bald
bei uns zu begriBen



